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PASTALARIN PISIRILMESINDE DIKKAT EDILECEK
NOKTALAR

Her firnda 1s1 ayarlamasi vardir. Bu ayar, hamurlarin pisme 6zelliklerine gére degisir.

Kremsanti taklidi (merengi) hamurlari igin hafif 1si gerektir. Biskuvi, kek, pasta hamurlari i¢in orta isi, milfdy icin
harli 1s1 gerektir. Suale krem hamurlari i¢in énce harli, sonra orta 1si olmalidir. Gazla ¢alisan firinlarda agildidi
digmeye yakin olarak digmeyi ayarlarsak, bu isi hafiftir. Digmeyi tam ortada tutarsak bu orta isidir. DUgmeyi
numaralarin sonuna yakin gevirirsek bu da harli isidir. Firinin Gzerlerindeki rakamlar farkl oldugundan, rakamla
ayarlama verilmemis, digmeye gore verilmistir. _

Elektrikli firinlarda yalniz alti veya Ustl yaktiginiz vakit, hafif ve orta isi verir. Ikisini birden yaktiginiz zaman harli
ISI verir.

Orta 1sida pisecek hamurlari pisirirken, 1sinin daima alttan verilmesi uygundur. Ustii sadece pasta veya
biskUvinin Ustl kizarmadigi zamanlar kullanmak gerekir.

Butlin hamurlar orta 1sidaki firina koymak uygundur. Hazirlik isleminizin bitmesine yakin firini yakip, isitmaniz
gerekir.

Pasta ve biskuviler, firinda piserken firin kapisini sik sik agmak dogru degildir. Firin kapisi agildidi zaman
disaridaki soguk hava iceri girer. Kabarmakta olan hamura basing yaparak sénmesine sebep olur. Bu bakimdan
firin kapisi agilmamali (agmadan kontrol edilmeli, pismesine yakin aciimalidir). Firinin ¢ok harli (sicak) olmasi
dogru deglidir. CUnku, ¢ok sicak firina konan herhangi bir pasta veya biskuvinin Ust ylzeyi sicagin etkisiyle
kabuklasir, yani sertlegir, icinin pismesi gliclesir, hem de hamur kabarmadan piser. Bu bakimdan hamurlari
firna koyarken, firnin ¢ok sicak olmamasina dikkat ediniz. Hamuru firna koymadan 5-7 dakika evvel isitmak
kafidir.

Firinin 1s1 dereceleri : 150-180 : Hafif isidir. 180-220 : Orta 1sidir. 220-300 : Cok sicak isidir.
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