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PASTALARIN KRALICESI

75 gr. taze beyaz ekmek Kirintisi

25 gr seker

2 cay kasigi limon kabug@u rendesi

25 gr tereyadi ya da margarin

450 gr sit

2 yumurtanin aklari ve sarilari ayriimig
2 yemek kasig cilek receli

50 gr pudra sekeri

serpemeK igin biraz geker

Ustlne: Kiraz sekerlemesi

Ekmek kirintilari ile sekeri karigtirin. Limon kabudu rendesi ve tereyagini siite ekleyip yag eriyene dek ates
Ustiinde karistirin. Sonra ekmek Kirintilarinin Gstiine dékin ve iyice karigtirp emmesi icin 30 dakika bekletin.
Yumurta sarilarini girparak soguyan karigima ekleyin. 900 gr'lik, firina dayanacak yaglanmig herhangi bir kabin
icine bu karisimi dékin. Onceden isitilmisg firnda 30 dakika ya da hamurunuz sertlesene dek pisirin. Regeli isitip,
hamurun Ustlne yayin. Yumurta aklarini kar haline gelene dek ¢irpin. Pudra sekerini eleyerek yumurta aklarina
yedirin. Bunu hamurun Ustlne dokip kasikla sdyle bir cevirdikten sonra, sekeri ekin ve kiraz sekerlemelerini de
dizdikten sonra tekrar firina koyup 30 dakika daha pigirin. Sicak ya da soguk yenilebilir.

Not: Degisik tir recel kullanarak bu pastanin degisik lezzette uygulamalarini yapabilirsiniz.
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