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PASTACILIKTA KULLANILAN ORTULUKLER

Kuvertdr:

Ortiiliik gikolata da denen kuvertiir gikolata,icerdigi kakao yaginin orani daha yiiksek oldugu icin piiriizsiiz ve
parlaktir.Kolay eridigi, pattrlenmedigi,akici oldudu ve parlak sislemeler olusturdugu icin meyve ve pastalari
kaplamada kullanilir. SGtli sade beyaz ve meyveli ¢esitleri vardir. Daha ¢ok pastacilikta kullanildigi igin blyudk
kaliplar halinde satilir.

Cikolata birgok gerecle kolayca uyum saglar. Portakal, kayisi, visne, kiraz vb. taze meyveler ise ya gikolata ile
birlikte ya da recel ve marmelat biciminde 6rtilik olarak kullanilir.Gikolatanin yogun tadini dengelemek icin
kullanilan geregler arasinda portakal, kiraz gibi meyve sulari sayabiliriz.

Pralin:

Kavrulmus badem ya da findiga seker ve kakao ilavesiyle hazirlanan bir pasta értaligudur. Tek basina
kullanilabildigi gibi rendelenmis kuvertir ve biskin yag (su orani dlislk saf margarin) ilave edilerek benmari
yOntemiyle pasta kaplamada da kullanilir.

Seker Hamuru:

Glikoz bir kabin igerisinde isitilir, jelatin ilave edilir. Pudra sekerin yarisi ve diger geregler ilave edilerek karigtirilir
ve yumusak bir hamur elde edilir. Kalan pudra seker de eklenir ve iyice yodurulur. Hazirlanan hamur agzi kapali
plastik torbada saklanir.

Marenga:
Yumurta beyazi mikserde c¢irpilir, marenga hazir olunca kaynamis surup azar azar yedirilir. Sonra 15 dakika
yavas hizda ¢irpilir. Hazir olunca makineden alinir. Bagka bir kaba bosaltilip, Gstl k&git (parsémen) ile 6rtullr.
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