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PASTACILIKTA KULLANILAN HAMURLAR

1 Pandispanya ve benzeri hamurlar,

2 Karigik pandispanya ve benzeri hamurlar,
3 Su hamuru,

4 Sable, yani tart hamuru,

5 Féyete ve mifdyete hamurlari,

6 Muhtelif kek hamurlari,

7 Beze hamuru ve benzeri,

8 Rulo hamuru,

9 Cesitli mayal hamurlar,

10 Cesitli cinste biskli hamurlari.

Esas olarak asagi yukar 10 cins hamur vardir. Fakat cinsleri ayri olan bu hamurlarin da bir¢ok benzerleri vardir.
Ancak bunlari teker teker tarif etmeye imkan yoktur.

Mayali hamurlar: Bunlarin cinsleri asagi yukari ayni, fakat sekilleri ve gesitleri ¢ok fazladir. Pismeden 6nce
kabarmasi gereken bu hamurlarin her birinde kullanilan malzeme miktari da bagka baskadir ve sonra bunlarin
her birinin yapilis tarzlari da aynidir.

Bu hamurlarla gesit ¢esit tatlilar ve ayni zamanda tuzlular yapilabildiginden bunlar muhtelif mayali hamurlar adi
altinda toplamak ve de her birini ayri ayri anlatmak mecburiyeti vardir.

Kek hamurlari da asagi yukar boyledir. Hepsi ayni cinsten olmakla beraber her birinin kendine 6zgii tesbit
edilmis bir malzeme miktari vardir. Iste bunun igindir ki, bu hamurlari da ¢esitli kek hamurlari adi altinda
toplamak ve her birini teker teker anlatmak gerekir.

Bisklvi hamurlarina gelince : Bunlarin tiirleri, gesitleri gibi cinsleri de ayrintilidir.

Iste bu sebepledir ki bu hamurlari da gesitli cinste biskli hamurlari adi altinda siniflandirmak, ayirmak gerekir,
¢unka cesitli cinste biskdi hamurlari, yukarida isimlerini saymis oldugumuz 9 cins hamuru i¢ine aldiktan bagka
bu hamurlara benzeyen ve bazi 6zellikleri olan daha birgok hamurlari da kapsamaktadir.
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