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PASTACILIKTA CICEKLER YAPRAKLAR VE MEYVELER

Gul, kipe ¢icegi 6rnegi bahar cicekleri ile yesil yapraklar, elma, armut, Gzim ve erik érnedi meyveler bugulu
etkisi olugturmak igin gok uygundur.

1 yumurta akini 2 ¢ay kasigi su ile bir kabin i¢ine koyup, iyice karigsana dek bir ¢atal ile ¢irpin. Bir tabaka yagl
kagidi diiz bir ylzeye yayin. _

Cicekleri ve yapraklarini yumusak kagitla kurulayin. Meyveleri de yikayip kurulayin. Ince bir firga ile yumurta aki
- seker karisimindan dizenli ancak ¢ok kalin olmamak kosulu ile bunlarin Gzerine sirip, Ustlerine de pudra
sekeri serpistirerek, yaydiginiz yagh kagidin Gzerine dizip kurumaya birakin. Meyveler i¢in de es islemi
uygularken Gzdmleri kliglk salkimlara bolin.

Bugulu meyveleri yemek masasinin ortasina yerlegtireceginiz bir tabagda gekici bir bigimde dizin. Gigekleri,
yapraklari ve klicik meyveleri de pasta ve gatolari sislemede kullanin. Ince kagdida sarili olarak bir kutu i¢inde 4
hafta kadar saklayabilirsiniz.
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