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PASTACIK

Malzemeler

1 paket milfdy hamuru (8 yaprak)
2 ¢orba kasigi silme un

1,5 cay bardagi tozseker

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

1 adet yumurta

Slslemek icin nar taneleri

Milfdy hamurlarini merdane ile enine ve boyuna incelterek agalim. Milféy hamurlarini dikdértgen pargalar
olusturacak gekilde 2 esit blyUklikte keselim. Gatalla 4-5 yerinden deldigimiz hamur pargalarini tepsiye dizelim.
Onceden isitiimig firnda milféy hamurlarini pisirelim. Alti Gstl kizarinca hamurlari firindan alalim. Pisen
hamurlarin iki parcasini ufalayarak kirinti haline getirelim. Ayri bir kabin icinde unu, tozsekeri, sitd, vanilyayi ve
yumurtayi bir ¢irpma teli ile kanigtiram. Surekli karistirarak géz g6z olana dek pisirelim. Atesten aldiktan sonra
mikserle iki dakika karistiralim ve sogutalim. Milféy pargalarinin aralarina, hazirladigimiz kremay: strerek 3
milféy parcasini Ust Uste koyalim ve kigik pastaciklar olusturalim. Kremayi milféy pastacilarinin Gzerine strelim.
Kinntiyr milf@y pastaciklarinin tGizerine serpelim. Kalan kremayi, krema sikacagi ile pastaciklarin tzerine sikalim.
Nar taneleri ile susleyip servis yapalim.
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