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PASTACIK

Emine Beder

10 tane milfdy hamuru (kare milféy)
1 yumurta

3 su bardagi st

3,5 ¢orba kasigi un (tepeleme)

1,5 su bardagi seker

2 paket vanilya

pudra sekeri (Uzerine elemek igin)

Milfdy hamurlarini merdane ile hafif¢e inceltelim, yaridan kesip catalla 7-8 yerinden delelim. Milféy pargalarini
yaglanmis firin kabina dizelim. 200° 1sili firnda milféy hamurlarini Gzeri pembelesene dek pisirelim. Tencereye
¢irpilmis yumurtayi, unu, sekeri, sitl ve vanilyay alip karigtiraim. Agir ateste ve surekli karistirarak Gzeri g6z
g6z olana dek pisirelim. Kremayi atesten alip mikserle yarim dk. ¢irpalim ve sogutalim. Milféy parcalarinin
aralarina kremayi yayarak 3 milféy parcasini tst Uste yerlestirip kligik pastaciklar olusturalim. Pastalarin
Uzerine pudra sekeri eleyerek buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.

Not: Arzu ederseniz milféy hamurlarim yuvarlak bir kalipla keserek de pisirebilirsiniz.
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