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PASTACI KREMASI

1 It. st (4 su bardagi)

8 adet yumurta sarisi

250 gr. tozseker (1 su bardagi )
125 gr. un (1 su bardag)
Birkag damla vanilya esansi

Sutu bir tencereye koyarak bir tagini kaynatin. Bagka bir tencerede yumurta sarilari, seker ve unu birlikte
¢irparak kremamsi bir kivama getirin. Igine vanilya esansini da ekleyip karigtirin.
Hazirladiginiz bu karigima, ¢irpmay! strdarerek sutl ekleyin. Tencereyi atese oturtup surekli karigtirarak bir

tasim kaynatin. Atesi kisarak kremayi 2 dakika pisirin. }
Hazirladiginiz pastaci kremasini hemen kullanin. Eger daha sonra kullanacaksaniz ¢elik bir kaba aktarin. Uzerini

yagl kagit ile 6rterek sogutup, buzdolabinda saklayin.
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