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PASTACI KREMASI

1 Adet Vanilya ¢ubugu
500 ml Sut

90 g Seker

5 adet Yumurta sarisi
30gUn

30 g Bugday nigastasi

Vanilya gubugunu ikiye bél, ¢cekirdeklerini ¢ikart.

Bir tencerede slt, vanilya ve sekerin yarisini kaynama noktasina getir.

Bir kapta yumurta sarilarini ve kalan sekeri ¢irp. Un ve nisastayi ekleyip iyice yedir.

Sicak sutten bir kepge alarak yumurta karigimina yavasga karistir. Yumurta karnisimini st tenceresine ekle.
Cirpma teliyle sirekli karistirarak kivam alana kadar pisir.

Ocaktan aldiktan sonra genis bir tepsiye yayarak sogut. Soguduktan sonra saklama kabina aktarip
buzdolabinda beklet.

Not: Pastalarda Kullanabilirsiniz.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020

© lezzetler.com tarif no:139683  adi:Pastaci Kremasi « génderen:buzgibi « indirme tarihi:18.04.2024 - 20:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pasta-kremasi-vt17028
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/pastaci-kremasi-139683.jpg
http://www.tcpdf.org

