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PASTACI KREMALI UN KURABIYESI

125 gr tereyag

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri
2-2,5 su bardagi un

200 ml sut

100 gr toz seker

2 yumurtanin sarisi

25 gr tereyagi

20 gr Pakmaya Misir Nigastasi

1 ¢ay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin
1 limonun rendelenmis kabugu

Tereyagdini kU¢Uk bir tencerede eritip bir tasim kaynattiktan sonra ocaktan alin. Yagin tortusu tencerenin dibinde
kalacak sekilde erimis yagi tencereden alin. Gukur bir kaseye aktarin. Yag iyice soguyup katilasana kadar
bekletin.

Katilasan yadin Uzerine pudra sekerini ekleyin. Mikser yardimiyla 5 dakika boyunca ¢irpin. Azar azar unu ilave
edin. Putlrstiz kivamda yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun Gzerini 6rtin ve oda isisinda
20 dakika dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip avucunuzun iginde yuvarlayin. Her hamur pargasinin ortasina
parmaginizla bastirarak gukurlar olusturun.

Kurabiye hamurlarini yagh kagit serili tepsiye dizin. 160 dereceye ayarli firnda, 30 dakika pigirin.

Pastaci kremasi igin 25 gr sekeri, Pakmaya Sekerli Vanilini, yumurta sarilarini ve Pakmaya Misir Nisastasi[Z]ni
iyice ¢irpin. Orta boy bir tencerede st ve kalan sekeri karistirin ve orta ateste birkag tagim kaynatin. Ik isisi
gegcince yani 5 dakika bekledikten sonra yumurta sarili karigsimi sicaga yakin sekerli site ekleyin. Tekrar ota
atese alin ve hizlica girparak kivam elde edene dek biraz daha pisirin. Kivam alinca en son tereyagini ve
rendelenmis limon kabugunu ekleyin. Tekrar karistirip ocaktan alin, arada bir ¢irpma teliyle ¢irparak patlrstz bir
kivamda kalmasini saglayin.

Kurabiyeleri firndan alin, ortalarindaki bosluga pastaci kremasindan sikin. Oda isisinda donduktan sonra servis

yapin.
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