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PASTA SUSLEMELERI

Keki belli bir sislemeyle kaplamak igin nce kayisi kaplamasi sirip katilagsmasini bekleyiniz. (Bu ilk kaplama
zorunlu degilse de kirintilarin stislemeye karismasini énlediginden sonucun basarili olmasina yardim eder.
Kaplama yeterince kali olmali ve timseklikleri kapatmalidir. Kuru meyve, ceviz (kiyllmig yada battn), v.b. ile
siUslendikten sonra katilagsmaya birakilir.

Mermer Kaplama:

GLAS ROYAL ya da yumusak FONDAN ile kaplanacak kekler, mermer kaplama ile kolayca suslenebilir.

1 ¢corba kasigi suslemeye, birka¢ damla seker boyasi yada 1 tatl kasidi toz kakao ekleyip, diizgiin bir renk elde
edene kadar iyice karistiriniz. (Bu renk beyaz stsleme ile tam bir zitlik olusturacak bigimde koyu olmalidir.) Yagli
yada mumlu bir kadittan yapilmis bir sikma torbasina bu renkli sislemeyi doldurup, bir kenara birakiniz. Keki
kalan beyaz susleme ile kaplayip, sikma torbasini kullanarak, kekin Ustiine 2 cm araliklarla gizgiler halinde renkli
sislemeyi sikiniz. Bir bigadin ucunu renkli cizgilere dik gelecek bigimde slislemenin Ustlinde soldan sada ve
sagdan sola diizdiin dogrular halinde gezdirip tly ya da mermer etkisi veren bir gériinim elde ediniz. Keki,
stisleme katilasana kadar beklettikten sonra servis ediniz.

Degisik Uglarla sikarak degisik suslemeler

1) Sik tirtilh ugla sikilmis bu kabuk biciminde siisleme, keklerin etrafinin siislenmesinde kullanilir.

2) Torbayi glas royal ile doldurup, sikica tutarak sikmaya baglayarak, 1 cm sikiniz.

) Torbayi hafifce kaldirip, bastirarak 1 cm daha sikiniz. (Béylece bombeli olacaktir).

) Kekin Ustlini kaplama ile kaplayip, torbanin ucuna kalin diiz ug takarak, duz gizgiler giziniz.

) Elinizi kaldirip, indirerek kaplamayi sikmaya devam edip, kekin Ustlnu ¢evreleyiniz.

) Keki bir servis tabagina yerlestirip, ayni bigimde altini da kaplamayla gevreleyiniz.

7) Gul yapmak igin, bir parga kagidi stisleme ¢ivisinin Ustline koyup, Ustiine diz ucla glas royali daire bigiminde
sikiniz.

8) ilk dairenin etrafina, ikincisini sikiniz. (ikisinin de dik durmasina dikkat ediniz. Bunun igin malzemenin sert
olmasi gerekir).

9) Gul tamamlanana kadar ayni bigimde daireler sikmaya devam ediniz. GUlU, kuruyana kadar kadidin Ustiinde
birakiniz.

10) Ayni ugla baska gicekler de yapilabilir. DUz ¢igek igin yapraklarini diiz kagida sikiniz.

11) Yapraklarin arasini agmamaya dikkat ederek, giceklerin yapraklarini bitiriniz.

12) Gobek yapmak icin ince ve diiz bir ug kullanip, kuruyana kadar bir kenara birakiniz.

13) Dogum guinl pastalarini, diiz uglu sikma torbalari yardimiyla kolayca susleyebilirsiniz.

14) Once pastanin Ustline alt kenarlarina egik paralel gizgiler sikiniz.

15) Uclar birlesecek bicimde ters yénde egik paralel gizgiler sikiniz.

16) Torbaya tirtill ug takarak yaptiginiz ilk sislemelerin Ustlerine ve altlarina kabarciklar sikiniz.

17) Pastanin yan kenarlarina, diiz bir ugla yarim ¢emberler sikiniz.

18) 6nceden hazirlanmig gulleri yarim gemberlerin birlesme noktalarina yerlestiriniz.
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Not: Pisirilmis yada pisiriimemis pasta stslemeleri kek, pétifur bisklvi ve hamur iglerinin stislenmesinde
kullanihir.
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