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PASTA SUSLEMESI ICIN SERBET

125 gr (1/2 su bardagi) toz seker

1/2 su bardagi su

istenilen tadlandirici

100 gr - 125 gr (3/4 su bardag) pudra sekeri)

Kuguk bir tencereye toz sekeri ve suyu koyup, agdir ateste surekli karistirarak sekeri eritiniz. Seker erir erimez
atesi yukseltip, 1 kasik serbeti soguk suya akitip, elinize aldiginizda yapis yapis olana kadar kaynatiniz.
Tencereyi atesten indirip dilediginiz tadlandiriclyi (kakao, neskafe, portakal ya da limon kabugu rendesi vs.)
katarak, pudra sekerini yavas yavas ve sUrekli karigtirarak ekleyiniz.

Susleme serbetiniz kullaniimaya hazirdir.

Not: Bu serbet biyik ve kiigik stinger keklerinin stslemesinde kullanlir. Serbetin hazirlanmasinda ¢esitli
tadlandiricilar kullanabilirsiniz. Sézgelimi gikolatali stisleme igin 1 ¢orba kasigi kakaoyu 1+1/2 ¢orba kasigi sicak
suyla bulamag yapip serbete katiniz. Kahveli sisleme igin 2 tatl kasidi toz neskafeyi 1 ¢corba kasigi sicak suyla
karistirarak serbete katiniz. Portakal ya da limonlu stislemeleri, iki portakal yada limon kabugunun rendesini
serbet kaynamaya basglamadan katarak hazirlayiniz.
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