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PASTA PARFE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Bardak sam fistig

6 Corba Kasigi seker

1 Gorba Kasigi nescafe

125 gr biskivi

1 Paket krem santi

1 Paket bitter cikolata

1 Bardak st

6 Corba Kagsigi kakao

6 Adet yumurta

Yumurta ve sekeri ¢irpin, nescafe ve sana klasik ilave edip tekrar ¢irpin. Diger yanda, sitle hazirladiginiz krem
santinin 3/4 Un0 kakaolu sosla kanstirin ve igine ¢ikolata kiriklari ile sam fistiklarini koyun. Bir kabin alt kismina
ezilmis biskuvileri yerlestirin, Uzerine de hazirladiginiz sosu dékip, buzlukta dondurun. Donduktan sonra, pasta
tabagina ters c¢evrin ve Uzerini artan krem santi ile sUsleyip, servis yapin.
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