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PASTACI KREMASI

1/2 kg st

150 gr tozseker

80 grun

2 yumurta sarisi

1 batin yumurta

1/2 kahve kasidi vanilya tozu
50 gr tereyadi

Bir tencereye 2 yumurta sarisi, 1 bitiin yumurta, 150 gram toz seker ile yarim kahve kasigi da vanilya tozu
koyularak telle karigtirmak suretiyle bunlar birbirleriyle halledilir.

Sonra bu sekerli yumurtalara, azar azar olmak Gzere kaynar bir halde 500 gram sitlin ancak ddrtte biri (yarim
kepce) katilir ve telle ¢cirpmak suretiyle de st bu sekerli yumurtalara yedirilir. Sonra bunlara elenmis 80 gram da
un katilarak bir bulamag haline getirilir, sonra da bu bulamaca, kalan kaynar st de katilarak, tekrar telle iyice
vurmak suretiyle, hepsi birbiriyle karigtirilir.

Bu karigim, orta 1sidaki atese oturtularak krema, koyu muhallebi kivamina gelinceye kadar 3 - 5 dakika telle
hizlica karistirimak suretiyle pisirilir.

Bundan sonra krema, yayvanca bir kaba, yahut da bir tas Uzerine yayildiktan sonra, ilinmaya birakilir, iyice
iininca buna istenirse 50 gram tereyadi ya da margarin katilarak ya demir ispatula ile karigtirmak, ya da avug ile
iyice minciklamak suretiyle yad da kremaya yedirilir.
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