—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASTA HAZIRLARKEN KULLANILACAK ARACLAR

Yumurta ¢carpma kapi, yumurta ¢arpma teli, veya bunlarin her ikisinin yaptidi isi daha kisa zamanda ve az
enerjiyle yapan mikserler, pasta kaliplari (yuvarlak, kare, dikdértgen veya sekilli), spattil, blyik pasta kesme
bicaklari, muhtelif boyda rende, (¢ikolata, limon kabugu vb. rendelemek Igin), rulet (hamurlar kesmek igin),
findik, fistik, bademleri cekmek icin makine.

Kremalini yapmak igin cam veya porselen muhtelif boy késeler.

Onemli olan malzemeleri tartmak veya élgmek igin terazi veya 6lgu kaplari,

Biskuvi veya pastalara sekil vermek icin muhtelif boy ve sekilde nemse kaliplari veya biskivi kaliplari.
Fircalar, pastalar, biskivileri stslemek igin sekilli ve muhtelif boyda huniler, kremayi doldurup pastayi stslemek
icin krema torbalari.

Bugln bunlarin yerini tutacak piyasada «pasta enjektéri» diye satilan pasta ve biskivi sislemeye mahsus
araclar vardir.

Unlar ve pudragekerini elemede kullanilan eleklere de gereksinme duyulmaktadir. Bitlin bu araglar mutfakta
uygun bir yere koyduktan sonra, pasta ve biskivi hazirlamaya baglamalidir.
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