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PASTA BICAKLARI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Palet bicak da denir. Bu bigaklar sisleme icin gereklidir. Kesici bdlim yaklagik 18 cm olmalidir. Bigak fazla
esnek olmamalidir. Her zaman temiz ve parlak tutulmalidir. Palet bigaklarinin farkli boyutlari vardir. Kek
karigimlarini ve kremalari yaymak igin kullanilirlar. Kiigtik boydaki bigcaklar pasta kremasina bigim vermek igin
uygundur. Kekinizin son katmanini diizgiinlestirmek igin diiz ylizeyli uzun bir bigagda ihtiya¢ vardir. Ornek; pasta
testere bigagdi (kesme kismi tirtirl, yaklasik 24 cm boyutunda), diiz pasta bicadi (kesme kismi diiz, yaklasik 30
cm boyutunda) vb.

Pandispanyanin gemberden ¢ikarilmasi ve pasta bicagiyla pandispanyanin katlara ayriimasi.
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