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PASTA ARA KAT KREMASI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

2 litre sUt

3 adet yumurta
5 g vanilya

150 g margarin
150 g toz seker
65gun

SOtu kaynatiniz.

Krema tenceresinde yumurta,toz seker ve unu iyice karigtiriniz.

Bu karigsima siti ilave ediniz.

Cirpma teli ile karigtiriniz.

Kisik ateste koyulasincaya kadar pigiriniz.

Pistikten sonra vanilyay! ve margarini ilave ediniz.

Gabuk sogumasi i¢in temiz bir tepsiye dokip, kremanin kabuk tutmamasi igin UstinG strechleyiniz. Oda isisinda
sogumaya birakiniz.

Krema ertesi guin kullanilacaksa buzdolabina Uzeri kapali olarak koyunuz. Kremayi kullanim esnasinda mikserle
¢Irpip, yumusattiktan , homojen bir gériiniim elde ettikten sonra kullaniniz.

Not: Bu pasta kremasi ¢ok amacl kullanilabilir. Hazirlanan kremaya sicakken kokusuz, renksiz, 1-2 yaprak
jelatini soguk suda 4-5 dakika bekletip kuruladiktan sonra ilave ederek daha iyi netice alabilirsiniz.
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