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PASTA AKDENIZ

1 adet hazir kek (kakaolu veya sade)
1 su bardag sicak su

1 yemek kasigi neskafe

1 yemek kasigdi toz seker

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1/2 su bardag toz seker

1 paket vanilya

1 paket labne peynir

2 yemek kasigi kakao

Yapiligt:

Once hazir kekimizi (veya kendinizin hazirladigi bir pandispanya da olabilir) ortadan ikiye bélelim. Ote yandan;
sicak su, seker ve neskafeyi bir kasenin icinde, seker iyice eriyinceye dek kanstiralim. Simdi bu sosla iki par¢ca
kekin her tarafini iyice 1slatalim. Bir taraftan da, ufak bir tencereye; sit, un, toz seker ve vanilyayi aktarip, orta
atesin Uzerine oturtalim. SUrekli karigtirarak, koyu muhallebi kivamina gelinceye dek bu kremayi pigirelim.
Kaynamaya basladiktan 1-2 dakika sonra ocaktan alalim ve ilinmaya birakalim. llinan kremanin igine labne
peyniri ekleyip, mikserle 1-2 dakika kadar ¢irpalim. Simdi de bu kremayi kekin arasina, tstiine ve etrafina
dizgunce sirelim. En sonunda da keke, kakao serpistirip, varsa ¢ikolata drajeleriyle sUsleyip, buzdolabina
koyalim. En az 3-4 saat bekletip, daha sonra dilimleyip, servise sunalim.
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