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PASKALYA KEKI

5 yumurtanin aki

1 fiske tuz

100 gr (1/2 su bardagindan biraz az) toz seker

175 gr (1 su bardagi) badem (¢ekilmig)

1/2 ¢orba kasigi portakal kabugu rendesi

60 gr (1/2 su bardagi) badem (zarlar soyulup, ortalarindan ikiye ayrilmig)

Once, finninizi orta sicakhda (190°C) getirip, Isitiniz.

20 cm'lik bir kek kabini aliminyum kagidiyla kaplayip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini ve tuzu, yumurta teliyle kar haline getiriniz. Sekeri azar azar, surekli
¢irparak ekleyiniz. Bltlin seker eklenince, karisim siki ve sert olana kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Madeni bir kasikla, ¢ekilmis badem ve portakal kabugu rendesini katiniz. Karisimi kek kabina bosaltip, yarim
bademleri Ustline serpiniz.

Keki firina stiriip 30 dakika, ortasina batirilan bir sis temiz ve kuru ¢ikana kadar pisiriniz. Keki firindan ¢ikarip,
soguttuktan sonra servis ediniz.
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