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PASKALYA COREGI

500 GRAM UN

3 YUMURTA

1 CORBA KASIGI MARGARIN

5 TATLI KASIGI PUDRA SEKERI
1 KAHVE KASIGI TOZ MAYA

1 GAY BARDAGI ILIK SU

2 CAY KASIGI MAHLEP
1FISKETUZ =

2 YEMEK KASIGI FILE FINDIK

UNU ELEYIP ORTASINI ACIN VE MAYAYI KOYUN SUYUN YARISI ILE IYICE EZIN UZERINE UN SERPIN
BIRAZ BEKLEYIN UNUN UZERi GATLAYINCA YUMURTAY| YAGI PUDRA SEKERINIi MAHLEP VE TUZU
KOYUP KALAN SU ILE KULAK MEMESI KIVAMINDA HAMUR YAPIN UZERINI ORTUP 15 20 DAKIKA
DINLENDIRIN MAYALANAN HAMURU 12 ESIT PARGAYA AYIRIN ESIT CUBUKLAR YAPIN 3 GUBUGU
BIRLESTIRIN SAC ORGUSU ORUN YAGLI KAGITLI TEPSIYE DiziP 15 20 DAKIKA MAYALANDIRIN
UZERINE YUMURTA SARISI SURUP FINDIK SERPIN ORTA HARARETLI FIRINDA 170 180 DERECEDE 20
25 DAKIKA PISIRIN.
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