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PASKALYA COREGI

5 su bardagi Un

Bir paket Instant Maya

125 gram Yumusak margarin
Yarim ¢ay bardagi Toz seker
1 Yumurta

1 su barda@ Ik sit

1 Yumurta sarisi

Unu eleyip maya ile kanigtirn. Uzerine margarin, toz seker, yumurta ve 1lik siiti ekleyip yaklasik 5-10 dakika
yogurun. Uzerini kapatip oda sicakhiginda hamur hacmi iki katina ¢ikincaya kadar (yaklasik 40-50 dakika)
bekletin. Stire sonunda hamuru 21 egit parcaya bdlin, her birini 15 cm boyunda uzatin. Bu hamurlari Ggerli
olarak sag 6rgusu seklinde gevsek o6run. Firin tepsisine aralikli siralayin, tzerini kapatip 30 dakika bekletin.
Uzerlerine yumurta sarisi stirtin ve pigirin.

© lezzetler.com tarif n0:94877 « adi:Paskalya Coregi » gonderen:gulliver « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/paskalya-coregi-vt278
http://www.tcpdf.org

