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PASKALYA COREGI

Cavit Unal

4 Su Bardagi Un

1 Corba Kasig Margarin
1 Su Bardag Toz seker
2 Corba Kagsidi Yas Maya
2 Adet Yumurta

1 Adet Yumurtanin Sarisi
1.5 Su Bardagi llik Su

1/2 Su Bardagi Sivi Yag

Unu tezgaha dékip, ortasini agarak mayayi ekleyelim. llik suyu ilave edip biraz bekleyelim. Ardindan sirasiyla
toz sekeri, yumurtalari, margarini ve sivi yagi ekleyelim. Hamuru elastik bir kivama gelene kadar yogurup 5
dakika dinlendirelim. Hamurdan 3 adet avug i¢i buyUkligunde parca alip yuvarlayalim, silindir seklinde agalim
ve sa¢ Orglusu seklinde 6relim. Hamur bitene kadar bu islemi yineleyelim. Géreklerimizi firin tepsisine koyup 10
dakika mayalandiralim. Kabaran hamurun Gzerine yumurta sarisi stirelim, énceden isitilmis firinda Gzeri renk
alana kadar pisirelim. (Dilersek Gzerine kuruyemis parcalari da ekleyebiliriz.)
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