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PASKALYA COREGI

50 Gr Sana Hamurisi

1 Gay Bardagi ilk su

1 GCay Kasigi mahlep

1 Tutam tuz

500 gr un

1 Kahve Kasigi toz maya
100 gr pudra sekeri

1 Gay Kasigi dévilmus findik
3 Adet yumurta

Oncelikle unu eliyoruz, ortasini agip mayay! ve suyun yarisini koyup ezip bir siire bekletiyoruz. Hamurun izeri
catlayinca tekrar ortasini agip 2 yumurtayi, yagi, pudra gsekerini, mahlebi, tuzu koyup kalan suyla yogurarak
kulak memesi kivaminda hamur yapiyoruz. Uzerini 6rtip 10-15 dakika dinlendirin.beklettiginiz hamuru tekrar
yogurarak hamuru 12 esit pargaya ayirin.her pargayi yuvarlayarak 15-20 cm boyunda ¢ubuklar yapin. Sonra 3
¢ubugu ucundan birlestirip sag 6rgusu gibi 6rlip tekrar ucunu birlestirin. Yaptiginiz ¢érekleri hafif yaglanmig
tepsiye dizip 1lik bir yerde 15-20 dakika bekletin.lzerine yumurta sarisi strip orta hararetli firinda 15-20 dakika

pisirin.
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