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PASKALYA COREGI

1 Paket Sana Hamurisi
1 Cay Bardagi toz seker
1 Tath Kagi§i tuz

1 Paket yuva maya

2 Su Bardagi ilik st

1 Tath Kasigi mahlep

3 Adet yumurta

Su, sit ve sekeri yogurma kabina alin. Mayayi ekleyip eritin. Yag, yumurta ve tuzu da ilave edip karistirin. Un ve
mahlebi de ekleyip yumusak bir hamur elde edin. Sekerli hamur oldugdu icin ele yapisir sakin daha fazla un ilave
etmeyin. llik bir yerde hamurun Gzerini kapatip hamurumuz iki kati olana dek bekletin. Daha sonra asagida
resimlerle anlatmaya c¢alistigim gekilde 6rgi yapin. Yaglanmig tepsiye bir iki parmak aralikli olarak dizin.
Tepside de yaklasik 15 dakika bekletin. Uzerine yumurta sarisi slrlp ceviz serpelim. Onceden isitiimig firina
verin. Guzelce kizarana dek pisirin.
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