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PASKALYA COREGI

Yarim paket margarin

Yarim su bardag pudra sekeri
3 adet yumurta

2 tath kasigi toz maya

2 tath kasig mahlep

1 su bardag st

1.5 tath kasigi tuz

4.5 su bardagi un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi ve findik

Karistirma kabina unu alalim, havuz gibi agalim ortasina margarini(eritilmis ve sogutulmus) alalim, toz mayay,
yumurtayi, sitl (iIhlk olmal) pudra sekerini ve mahlebi ilave edip yoduralim. Yumusak bir hamur elde edelim.
Mayalanmasi igin dinlendirelim. Dinlenen hamuru 9 esit pargaya bélelim. Her pargay elimizde ortasi sigkin uglari
ince sekiller verelim, 3 parcay! birlegtirip sag 6rguisti yapalim. 3 adet paskalya ¢6regimiz olacak. Iglem bittikten
sonra,isiya dayanikli firin tepsisini yaglayalim.¢érek hamurlarini alalim. Uzerine yumurta sarisini firga yardimiyla
strelim findik serperek. 200 derecelik firnda pismeye birakalim.
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