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PASKALYA COREGI

Elif Korkmazel

1/2 kg. un

1 kahve fincani toz maya

1 cay bardag ilik su

3 adet yumurta

1 tutam tuz

2 corba kagsigi margarin
3/4 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigr mahlep

Unu bir kaba eleyip ortasini agin. Mayayi koyup ilik suyun yarisiyla iyice ezin ve iki dakika bekleyin. Ardindan iki
adet yumurtayi, margarml pudra sekerini ve mahlebi ekleyin. Kalan tuzu ve suyu koyup kulak memesi
yumU§akI|g|nda yogurun. Uzerini 6rtlip ilik bir yerde 15 dakika dinlendirin. Ug pargaya bélin. Bir pargasini kalin,
iki parcasini ince cubuklar haline getirin ve sag 6rgiistl seklinde sarin. Yaglanmis tepsiye koyup 10 dakika daha
dinlendirin. Uzerine kalan yumurtanin sarisini stirlip 175 dereceli firinda pisgirin.

Fotograf "Ay-Su" tarafindan génderildi. 08.02.2015
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