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PASKALYA COREGI

500 gr.un

Maya

120 gr. pudra sekeri
120 gr. tereyagdi

10 gr. mahlep
Yarim litre stt

3 adet yumurta

Tuz

Maya, sutle ezilir. 100 gr. un ilave edilir. Yogurulur. Kapak o6rtilerek ilik bir yerde mayalanmaya birakilir. 400 gr.
un hamur tahtasina elenir. Ortasi agilir. Kenarlarina pudra gekeri, mahlep tuz serpilir. Ortasina tereyagi, maya
konur. Iki yumurta kirarak ilave edilir. Ortadakiler ezildikten sonra un ¢ekerek yodurulur. Yas bez 6rtllerek ik
yerde bir daha mayalandiktan sonra yumurtadan daha biyUk parcalara bélinir. Avug arasinda muntazam bir
sekilde yuvarlanir. Tahta Gzerinde, ortasi G¢, uglar bir santimetre capinda, 20 cm. boyunda silindirler yapilir. Bu
silindirlerin G¢ pargasi bir araya getirilerek sag¢ 6rgusu seklinde ¢érekler yapilir. Hafifce yaglanmis tepsilere 5 - 6
cm. ara ile dizilir. Ik bir yerde biraz daha mayalandirilir. Yumurta sarisi strulir. Firinda pisirilir.
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