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PASKALYA COREKLERI

1 kilo ince elenmis has un
100 gram toz maya

300 gram seker

250 gram tereyagi

5 gram mabhlep,

6 adet taze yumurta.

Evvela un, bir kap igine konur. Ortasinda yumruk kadar bir gukur agilir.

Obdlr tarafta, 100 gram maya biraz su iginde eritilip o gukur igine doékilir. Un ile beraber pelte haline gelinceye
kadar karistirilir ve bdylece, mayalanmak Gzere bir saat kadar kendi haline birakilir.

Sonra, yukarida yazili malzemeden tereyagi eritilip 1lik olarak maya igine katilir. Taze yumurtalar da birer birer
kirilip, muayeneden sonra, bir kapta iyice galkanarak hamura ilave edilir. Bir bardak su yerine bir bardak st
konursa, daha ala ve lezzetli olur. 5 gram mahlep de sitle halledilerek karigtirilir.

Malim mikdarda seker de, sulandirilarak, hamurun her tarafina dékulur.

Daha sonra, firinda gérdigimiiz manzaray alabilmeleri igin, sa¢ 6rmesi gibi sekil verilerek, gorekler tertip edilir.
Uzerlerine de sulandinimis yumurta surdlerek tekrar hamurun mayalandidi yani kabardigi zaman ¢érekler firina
verilir.

Paskalye ¢orekleri, hafif ateste pisirilir ve firin tepsisine yerlestirilirken altlarina temiz kagitlar serilir.

ML® Kaba Corek icin tiklayin
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