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PASKALYA COREGI

Ayse Ort Onat

Yarim su bardag: st

1 paket yas maya

8,5 su bardagi un

2 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

250 g margarin

1 corba kasigi mahlep

1 yumurtanin sarisi

Yarim ¢ay bardagi kiyilmis findik

Siti bir tencereye alin. icine yas mayay ekleyerek, eritin. Daha sonra 2 su bardagi unu ilave edin ve karistirin.
Kabin Uzerine bir kapak kapatin ve sicak bir yerde 10 dk mayalanmaya birakin. Diger tarafta bir kasede toz
sekeri yumurtalarla birlikte képuUk haline gelene dek ¢irpin. )

Margarini eritip, Ilmaya birakin. Kalan unu yogurma kabina alin. Uzerine mayalanmaya biraktiginiz unlu karigimi,
toz sekerve yumurta karigimini, erimis margarin, mahlebi ekleyin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun
ve sicak bir yerde mayalanmaya birakin. Kabaran hamuru 3 esit parcaya ayirin. Her bir parcayi elinizle
yuvarlayarak, uzatin. Sonra hamurlari sa¢ 6rgiist seklinde 6riin ve yagdlanmis firin tepsisine alin. Uzerine
¢irpilimig yumurta sarisini siriin ve ince kiyilmis findik serpin. 180 derece énceden isitilmis firinda Uzeri kizarana
dek pigirin.
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