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PASKALYA COREGI

MALZEMELER

1 Kg Elenmig Un

350 gr. lik Su

40 gr Maya

300 gr Pudra Sekeri, yoksa Toz Seker

4 Adet Butin Yumurta

2 Adet Yumurta Sarisi

1/2 Tath Kasidi Mahlep

1 Cay Kasig Tuz

250 gr Erimig, Suyu Alinmig Hafif Ik Yag

YAPILISI

Suyu bir kaba koyup igine sekerden 2 ¢ay kasigi ve mayayi ilave ediniz.

Maya eriyinciye kadar karistirip unun Ugte birinden biraz fazlasini ilave ediniz. Karigtirarak yumusak bir hamur
yapiniz ve Uzerine kendi unundan biraz un serpip kabin lzerini kapatarak 20 dakika mayalandiriniz. Sonra icine
mahlep, tuz, seker ve yumurtalari teker teker ilave ederek elinizle galkalamadan 4 dakika ¢irparak yogurup
erimis yagi ve kalan unu ilave edip karigtiriniz.

Birbirlerine tamamen karigtirip yediriniz. Fakat fazla yogurmayiniz. Kabin Uzerini tekrar kapatip 1-1.5 saat
mayalanmaya birakiniz.

Mayasi gelince hamurun uclarini ortasin dogru elinizle ¢ekip Uzerine hafifce bastiriniz ve tekrar kapagin
kapatarak 45 dakika daha mayalanmaya birakiniz. Sonra hafif un serpilmis diiz bir satiha veya hamur tahtasina
¢ikarip 2 veya 3 esit parcaya bolip yogurmadan elinizle yuvarlak sekil veriniz.

Hamurun tabak gibi agilacagini hesap ederek altina biraz genigce bir parsémen kagidi hazirlayin ve hamuru
kagidin tam ortasina koyunuz ve elinizle bastirarak diizgin bir tabak gibi 1 cm kalinhiginda hamuru aciniz ve firin
tepsisine koyup digerlerini de ayni sekilde hazirlayip firin tepsisine yerlestiriniz ve lizerlerine bastirmadan bir bez
kapatip 30-45 dakika Ilik yerde mayalanmaya birakiniz. Sonra Uzerine ¢irpiimis yumurtay bir firca ile
bastirmadan hafif¢e surip dnce 15 dakika hizli sonra 15 dakika ortadan hizl firinda pigiriniz. Hamur daha biyUk
olursa pisis muddeti 45 dakikaya kadar ¢ikar.

ML® Milféy Coredi icin tiklayin
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