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PASKALYA COREGI

instant kurumaya - 1/2 paket

Un 4.5 su bardagi - 500 gr.
Sit-su 5 su bardagi 300 gr.
Yumurta 1 adet

Tuz 1 tath kasig 8 gr.

Toz seker 2 yemek kasigi - 40 gr.
Margarin 50 gr.

Uzeri icin:

Susam veya ¢orekotu

Bir miktar Yumurta sarisi

Hamur malzemelerinin tamami karistirlarak homojen bir hamur yogdurulur. 20 dk. dinlendirilir. Hamur 5 esit
parcaya boltndr. Her bir bezeden 6rgulu sekiller verilerek yaglanmig tepsiye dizilir. Oda sicakliyinda yaklasik
30-40 dk. kabarmasi i¢in bekletilir. Daha sonra tzerine yumurta sarisi strtilerek susam veya ¢orekotu serpilir,
200 derecede isitilmis firnda 15 dk. pisirilir.
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