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PASKALYA COREGI

MALZEMELER

Mayali hamur igin :

4.5 Su bardagi un

1 Su bardagi ilik st

1 Kahve fincani tozseker

1 Adet yumurta

1 Kahve fincani margarin

3 Tatli kasigi toz maya

1 Cay kasigi tuz

Uzerine sturmek icin : 1 adet yumurta sarisi
Arzuya gore Uzerine susam veya ¢orekotu da serpebilirsiniz.

YAPILISI

Bir kapta mayali hamur malzemelerini karistirip hamur elde edin.

Uzerini temiz bir bezle 6rtlp 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirin.

Hamuru 5 pargaya bdlin ve her birini elinizle yuvarlayip genis bir rulo yapin.

Dilediginiz bigimde 6rgi sekilleri verip yaglanmis firin tepsisine dizin ve 25 dakika dinlendirin.
Uzerine yumurta sarisi surun.

Arzuya gore Uzerine ¢brekotu da serpebilirsiniz.

200 dereceli 6nceden isitilmis firinda 15 dakika pisirin.

ML® Tath S Corek icin tiklayin
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