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PASKALYA COREGI

Malzemesi:

600 gr.un

3 adet yumurta

50 gr. margarin

100 gr. pudra sekeri

1 kahve kasiJi toz maya

1 cay bardagi ilik su

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi kiyilmig findik
1 tutam tuz.

Hazirlanisi:

Hamur tahtasina unu eleyin. Ortasini agarak mayayi koyun, suyun yarisi ile iyice ezin. Etrafindan unlari alarak
mayanin tzerini 6rtin. 10-15 dakika bekletin. Unun Gzeri ¢atlayinca tekrar ortayi acip ortasina 2 yumurtayi, yagi,
etrafina pudra gekeri, mahlebi, tuzu koyup kalan su ile yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapin. Ozerini értUp 1lik bir yerde 15-20 dakika dinlendirin. Mayalaninca, hamuru tekrar bir iki defa daha yogurup
12 esit pargaya ayirin. Her pargadan unlanmig tahta Gzerinde ortasi biraz kalin, kenarlari ince 15-20 cm.
boyunda ¢ubuklar hazirlayin. Sonra ¢ gubugu uglarindan biraz birlestirip diger kisimlari gevsekge sag 6rgusu
seklinde sarin. Hafif yaglanmis tepsiye dizip tekrar ilik bir yerde 15-20 dakika daha mayalandirin. Mayalaninca
Uzerine yumurta sarisi surtip, orta hararetli firnda 30-35 dakika pisirin.

Not: Paskalya ¢Oreginin yumusak ve lezzetli olmasi i¢in hamuru bir ka¢ kez mayalandirmak gerekir. Verdigimiz
slire hamurun kabarmasi igin yeterli degilse, mayalanmasi i¢in hamuru biraz daha fazla bekletebilirsiniz.

ML® Nal Coredi icin tiklayin
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