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PASKALYA COREGI

Yarim paket margarin

Yarim su bardag pudra sekeri
3 adet yumurta

2 tath kasigi toz maya

2 tath kasig mahlep

1 su bardag st

1,5 tath kasigi tuz

4,5 su bardagi un

Unun ortasi havuz gibi agilir, ortasina toz maya, erimis sogumus margarin, yumurta, pudra sekeri, ilik sit,
mahlep koyularak yumusak bir hamur elde edilir, Gzeri kapali olarak ilik bir yerde mayalandirilir. Mayalandiktan
sonra 9 esit parcaya bdolindr ve her pargasi ortasi siskin, kenarlari ince gubuklar halinde yuvarlanir. 3 tanesi bir
araya getirilirp sac 6rgusi yapilir, tepsiye dizilir, Gzerlerin yumurta sarisi sirGldr, findik serpilir, 200 derece kizgin
firna sUrdlUr, kizarana kadar pigirilir.

ML® Paskalya Coredi icin tiklayin
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