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PASKALYA COREGI

Malzeme:

2 su bardagi sit

1 tath kasidi mahlep

3 yumurta

1 cay kasigi tuz

30 gr yas hamur mayasi

1 su bardagi tereyagi ve sivi yag karisimi
2 cay bardag seker

aldigi kadar un (tahminen 1 kilo)

Yapiligt:

Sat, maya, yumurta, tuz, mahlep, seker, tereyagd, biraz da un katarak kek gibi ¢irpilip mayalandiriimaya birakilir.
Mayalandiktan sonra tekrar un katarak normal bir kivamda yogrulur, mayalandiriimaya birakilir. Kabarinca 5'e
boltnar. Her bir parga tige boltndr. Uzun uzun yuvarlanip 6riilar. Yaglanmis tepsiye dizilir. Digerleri de ayni
sekilde hazirlanir. Uzerine yumurta sarisi ve kirllmig findik, fistik serpilir. Yarim saat tepsi mayasi verdirilir. Kizgin
firma verilir.

ML® Soganli Patates Coredi icin tiklayin
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