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PASKALYA COREGI

1 paket yas maya

1 su bardag st

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket margarin

1 tath kasidi mahlep

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 cay bardagdi findik

Ihk stlin icine maya ve pudra sekeri konur, eritilir. Uzerine yumusak margarin, mahlep, 1 yumurta, 1 yumurta
beyazi ( sarisi Uzeri igin ayrilir) ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur agzi kapali
olarak 1 saat dinlendirilir. Slre sonunda 6 pargaya boliindr. Her parca gubuk yapilir. 3'U bir araya getirilir. Sag
6rgUs yapilir. Diger 3 parga da ayni bicimlendirilir. Yaglanmig tepside 20 dakika daha dinlendirilir. Uzerine
yumurta sarisi surtlir. Findik serpilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Kabakli Corek icin tiklayin
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