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PASKALYA COREGI

1 paket Dr. Oetker Mayali Un
125 g yumusak margarin
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 yumurta

2 cay bardag ik sGt

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Un ve mayayi karistinin. Uzerine margarin, toz seker, yumurta ve ilik siitii ekleyip kaba yapigsmayacak bir hamur
olusuncaya kadar (yaklasik 5-10 dakika) yogurun. Uzerini kapatip oda sicakliginda hamur hacmi 2 katina
¢ikincaya kadar (yaklasik 40-50 dakika) bekletin.

Silre sonunda hamuru 21 esit pargaya ayirarak 15 cm boyunda ¢ubuk seklinde uzatin. 3 parca kullanarak sa¢
OrgUsu seklinde gevsek orin. Firin tepsisine dizin ve Uzerini érterek 30 dakika bekletin. Yumurta sarisi sdriin ve
pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn; 180°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 20-30 dakika

Finndan ¢ikarinca tzerini kapatin. Sicak veya soguk servis yapin.
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