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PASKALYA COREGI

10-12 kisilik Gerekli malzeme:

4.5 su bardagi un

1 su bardag st

1 kahve fincani tozseker

1 yumurta

1 kahve fincani margarin

3 tath kasig1 kuru maya

1 cay kasigi tuz

1 yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Un, siit, tozgeker, 1 yumurta, margarin, kuru maya ve tuzu elerin bir kapta karistirip yogurun. Uzerini értiip sicak
bir ortamda 20-25 dakika dinlendirin.

Dinlenmis hamuru 5 pargaya bélin ve herbirine 6rgl seklini verin. Yaglanmis firin tepsisine dizip 30 dakika
dinlendirin.

Hamurlarin (izerine yumurta sarisi siriin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda yaklagik 15 dakika
pisirin. Ik olarak servis yapin.

ML® Visneli Corek icin tiklayin
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