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PASKALYA COREGI

1 tath kasidi toz maya

2 adet yumurta

Yarim paket margarin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

1 cay bardagi pudra sekeri
alabildigi kadar un

1 tath kagigi mahlep

Uzeri Igin;

Dovilmis badem

Maya, 1lik su, bir tutam pudra sekeri karistirilir, 10 dakika bekletilir, Gzerine erimig ihmig margarin, 1 tam
yumurta, 1 yumurtanin beyazi, stt, mahlep ve yumusak bir kivam alana kadar elenmis un katarak, yogdrulur.
Hamur 1 saat kadar dinlendirildikten sonra, 6 esit parcaya bdlindr, 3 parca 1 karis boyunda ¢ubuk yapilir,
dgund ucu birlestirilir, sa¢ drgusu gibi 6rllr, biten ucu birlegtirilir, yaglanmis tepsiye konur, kalan 3 pargada
ayni sekilde 6raldr. Paskalyalar firina vermeden dnce yarim saat daha bekletilir, izerine yumurta sarisi
sUrildikten sonra badem serpilir, 200 derece firinda kipkirmizi olana kadar pigirilir.
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