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ORIJINAL PASKALYA COREGI

https://www.droetker.com.tr

On mayalama:

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit

0,5 gay bardagi un

Hamur icin:

1 su bardagi krema

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yumurta

1 yumurta sarisi

50 g eritilmis tereyagi

3,5 - 4 su bardagi un

Uzeri icin:

1 yumurta aki

1 yemek kasigi iri kirnlmig badem

Aktif maya ve yarim cay bardagi siiti derin bir kaba alin. Kasik veya el girpicisi ile karigtirin. Uzerine yarim cay
bardagi unu ilave edip iyice karigtirin. Uzerini kapatin ve 15-20 dakika bekletin.

Kremay! kisik ocakta ilitin ve derin bir kaba alin. Uzerine toz seker, yumurta, yumurta sarisi ve eritilmis
tereyagini ekleyin. El ¢irpicisi veya catal ile iyice karigtirin. Uzerine beklettiginiz maya karigimini ekleyip tekrar
karistinin. Unu eleyerek ilave edip kasik veya spatula ile karigtirin. Hamur biraz toparlaninca tezgaha alin ve ele
yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Tekrar kaba alip Gzerini kapatin ve 40 dakika
bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Hamuru tezgaha alin ve 9 esit parcaya bdlin. Her birini tezgahta eliniz ile yuvarlayarak 40 cm uzunlugunda rulo
haline getirin. Bu rulo hamurlari 3&apos;erli olarak ayirin. Her birini sag¢ 6rguist seklinde ériin. Elde ettiginiz 3
adet 6rdlmis hamuru yan yana yerlestirip tekrar sa¢ 6rgust seklinde ériin. Uglarini birbiri ile birlestirin ve
birlegsme yerlerini hafifge alta kivirin. Tepe uglarini da birbiri ile birlegtirin ve birlegsme yerini hafifge alta kivirin.
Finn tepsisine alin. Uzerini kapatip 20 dakika bekletin.

Yumurta akini karistirip hamurun tzerine strtin. Bademleri serpin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/paskalya-coregi-vt278
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:169347 « adi:Orijinal Paskalya Goregi « gonderen:Gdl « indirme tarihi:16.10.2025 - 21:22


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/orijinal-paskalya-coregi-169347.jpg
http://www.tcpdf.org

