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PASKALYA COREGI

www.sefabdullahusta.com

1/2 kg. un

1 kasik toz maya

100 gr. tereyadi veya margarin
100 gr. pudra sekeri

3 yumurta

10 gr. mahlep

1 bardak sut

1 fiske tuz

Maya ilik siitle ezilir. ki avug unla hamur yapilir, ilik bir yerde mayalandirilir. Kabarinca kalan unun ortasi agilir.
Etrafina pudra sekeri, mahlep, tuz serpilir. )
Ortasina yag ve maya ile iki yumurta konup yumusak bir hamur yapilir. Uzerine yas bez ortiilerek tekrar

mayalandirilir. }
Yumurta buydkliginde pargalar alinir, avug arasinda ortasi kalin, kenarlari ince yuvarlanir. Ug tanesi bir araya

getirilerek sag 6rgisu seklinde ¢orekler yapilir. )
Yaglanmis tepsiye seyrek dizilir, 1lik bir yerde kabarmalari beklenir. Uzerlerine yumurta sarisi sUrilerek orta

Isidaki firinda pisirilir.
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