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PASKALYA COREGI

1 su barda@ soguga yakin ilk st

1 paket (42 gramlik) yas maya

1 su bardagi sivi yag

125 gram oda sicakliginda margarin
125 gram oda sicakliginda tereyagi
2 adet yumurtanin aki

4-5 corba kasigi toz seker

1 corba kagig sirke

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Iik sOtd derin bir kaba alin ve yas mayayi ilave edip, kabarana kadar bekleyin. Kabarinca i¢ine sivi yag,
margarin, tereyagi, yumurta aki, toz seker, sirke ve tuz ilave edip, yogurun. Yumusak bir hamur elde edene
kadar un ekleyip, yogurmaya devam edin. Hamurun Gzerini nemli bir bezle értiin ve yarim saat dinlendirin.
Hamurdan portakal buytklugtnde parcalar koparin ve avuglarinizin arasi nda yuvarlayip, uzun kalin gubuklar
yapin. 3 adet gubugu yan yana koyun ve sag 6rguist seklinde 6riin. Uglari ni birlestirip, paskalya ¢6regi sekli
verin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin ve yagli kadit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmig
175 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pisirin.
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