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PASKALYA COREGI

175 gram yag

1 paket yas maya

1 kg un

2 corba kasigi mahlep

1 su bardagi pudra sekeri
4 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Mayay! yarim su bardagi ilik suda, biraz un ilave ederek 15-20 dakika bekletin. Uzerine yag, un, pudra sekeri, 3
adet yumurta, mahlep, tuz ve 1 su bardag: ilik su ekleyip yogdurun. Uzerini érterek 1lik bir yerde 2 kat kabarana
kadar bekletin. Hamuru 1-2 kez daha yogurun. Hamuru 3&apos;e ayirin. Her parcayi, uglari ince ortasi kalin
olacak bigimde elinizle yuvarlayin. Sag 6rgisi seklinde 6riin. Hamuru yaglanmis tepsiye alin. Uzerine yag suriip
10-15 dakika daha bekletin. Kalan yumurtanin sarisini firgayla Gzerine siriin. 170 derece firinda 25-30 dakika

pisirin.
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