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PASKALYA COREGI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta

3 paket kabartma tozu
Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi seker
Aldigi kadar un
Gorekotu

Gekirdek ici

Hashas

Az tuz

3 adet yumurta ve sekeri kdpiirene kadar girpin. Daha sonra siit, yagd ve yogurdu ilave edip girpmaya devam
edin. Igine bir miktar haghas ve ¢ekirdek ici de ekleyip karistirin. Son olarak kabartma tozlarini ve unu azar azar
ilave edin.

Yumusak ve ele yapigmayan bir kivam aldiginda hamuru tig esit pargaya bélin. Ug esit pargayi da Gger pargaya
béllp sag 6rgusu gibi sekil verin. Uzerine yumurta sarisi sdrlip yaglanmis ya da pisirme kagidi konulmus tepsiye
koyup firina verin.
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