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Yarim su bardag ilik st
Yarim su bardagi su

1 yemek kagigi toz maya
5 su bardagi un

Yarim su bardag toz seker
1 cay kasigi tuz

3 yumurta

125 g tereyadi

2 tatl kasig1 mahlep
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

File findik

Servis igin:

Haslanmig yumurta

PASKALYA COREGI

Ik sut, su ve mayay! bir karistirma kabina alip karistirin ve maya tamamen eriyinceye kadar bekletin. Unu genig
bir yogurma kabina eleyin. Mayali karigim, toz seker, tuz, yumurtalar, eritiimis tereyagi ve mahlebi ilave edip
yumusak kivamli bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle értip 40 dakika
dinlendirin. Mayalanan hamuru 12 esit bezeye ayirin. Bezeleri rulo yapin ve ikigerli gruplara ayirarak sarin.
Gorekleri yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sUrip file findik serpin. Onceden isitilmig
170 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Ortalarina haslanmis renkli yumurta yerlestirip servis yapin.
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