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PASKALYA COREGI

1 klclk paket yas maya
2 su bardagi sit

5 gorba kagsidi tozseker
4 su bardagi un

1 tath kasidr mahlep

1 su bardagi sivi yag

1 yumurta sarisi

100 gram findik

Mayayi, Ilik sutte eritin. Mayal sUt, seker, un, mahlep ve sivi yagi karigtirip yogurarak kulak memesi kivaminda
bir hamur elde edin. Hamurun Uzerini 6rtlip, kabarmasi i¢in, oda sicakliyinda en az 2 saat bekletin.

Hamurdan pargalar koparin. Her pargayi uzun, rulo haline getirdikten sonra digim yapin. Bir ucu altta, bir ucu
Ustte gelecek sekilde birlestirin. .

Gorekleri aralikh olarak yaglanmis tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi stirlip, ince kiyilmis findik serpin. ik
firnda 10 dakika bekletin.

Paskalya ¢éreklerini 200 derece isitilmig firinda 20-25 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra yarim saat
sonra servis yapin.
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