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PASKALYA COREGI

1 su bardagi siviyag
1 su bardag st
1,5 su bardagi su

1 yemek kasigdi tuz
1 cay bardag: seker
1 paket yas maya
Alabilidigi kadar un

Sivi malzemeler bir kaba alinir, tuz, seker ve maya eklenerek, maya eritilir, daha sonra alabildigi kadar un
eklenerek yumusak bir hamur elde edilir.

Hamur kabinin Gzeri streclenerek 1 saat mayalanmaya birakilir.

Mayalanan hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar alinir, pargalar yuvarlanarak gubuk yapilir, 3 cubuk
birbirine dolanarak sa¢ 6rgust seklinde 6rildr, yagh kagit serilmis firin tepsisine dizilir.

50 derecelik firina atililarak hamurun isinmasi saglanir, firndan ¢ikarilarak tepsi mayasi gelene kadar bekletilir.
Uzerine yumurta sarisi surtlir, parcalanmis findik ya da susam serpilerek 190 derecelik firinda kizarana kadar

pigirilir.
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