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PASKALYA COREGI

3 su bardagi un

10 gram yas maya

1 su bardagi ilik su

Yarim su bardag toz seker
125 gram tereyagi

2 adet yumurta

1 gorba kagigi mahlep
Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
File findik ya da badem

Derin bir kabin igine unu koyup ortasini havuz gibi agin. Ortasina yas mayay koyup ilik suyla eritin. Uzerine toz
seker, yagd, yumurta ve mahlebi ekleyip, unu katmadan diger malzemeyi karigtirin. Daha sonra unu katip, kulak
memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar tim malzemeyi yogurun. Hamuru 15 dakika dinlendirin ve 4 esit
parcaya ayirin. Her pargayi tge bélin ve un serpilmig tezgdhin Gzerinde 10 dakika dinlendirin. Hamurlari
avucunuzun i¢inde yuvarlayarak 15 cm uzunlugunda cubuklar elde edin. 3 adet ¢ubugu yan yana koyun ve ug
kisimlarini birlegtirin. Birbirinin iginden gegirip sa¢ 6rgisi sekli verin ve yagh k&git serilmis firin tepsisine
yerlestirin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Kabarmalari igin 15-20 dakika dinlendirin. Uzerlerine
yumurta sarisi sriin ve file badem serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 20-30 dakika pigirin.
Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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