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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASKALYA COREGI (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 kg un

350 gr seker

350 gr eritilmig tereyagi
350 gr sit

2 yemek kagsigi maya

2 yemek kagsidi mahlep
2 yemek kagsigi rezene

2 yemek kasigi ¢brekotu
2 yemek kagidi targin

1 yemek kagigi yenibahar
1 ceviz

1 kabartma tozu
Zeytinyag!

Yumurta

Tdm malzemeler bir kaba alinip karistirilir ve yaklagik yarim saat boyunca yogrulur.

Daha sonra tzerine yarim su bardagi zeytinyadi eklenip biraz daha yogrulur ve hamur 3 saat dinlenmeye
birakilir.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkluginde pargalar alinir ve uzun bir serit haline getirilerek iki ucu birlegtirilir ve
simit sekli verilir.

Uzerine yumurta sarisi sUrUlerek firina yerlestirilir.

15 dakika pisirdikten sonra firndan alinir ve soguduktan sonra servis edilir.
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