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PASKALYA COREGI (ERMENI USULU)

MALZEMELER:

1 kgun

250 gr margarin (yarisi tereyagi olursa iyi olur)
250 ml sut

300 gr toz seker

5 yumurta

bir fiske tuz

1 tatli kasigi mahlep
ustlne corekotu

baden yapraklari

Ustl icin 1 yumurta sarisi
1.maya

YAPILISI:

Yag eritilir soguk stte karistirilir, seker mahlep tuz, maya, yumurtalar hepsi karistirilir un ilave edilerek yogrulur.
(geceden yogrulup sabaha kadar kabarirsa iyi olur) kabarmasi zaman alacaktir. Kabardiktan sonra iki yada tic
parcaya ayirin. Bu parcalarida Uce ayirinve 6rin tepsiye yerlestirin. Yumurta sarisini strlp cérekotu badem
yapraklari ile stsleyin, biraz daha mayalandirin, 220 derecede guzelce pisirin. Sogunca servis yapin.

Not: Begendigim bir tariftir yaparsaniz géreceksiniz, bana Ermeni arkadasim vermistir.
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